


Wir vergrößern unser Team
Sowohl im Service, als auch in der Küche.

Folgende Positionen sind zu vergeben:

chef de rang (m/w/d)

Wir bieten ein festes Menü für 14-18 Gäste am Abend an, das von Wein und non
alkoholischen Beverages begleitet wird. Du solltest eine Leidenschaft für Wein und
Getränke, gute Laune und Lust auf Teamwork haben. Legerer, aber professioneller
Service.

commis de cuisine (m/w/d)

Dein Verantwortungsbereich beinhaltet die täglichen Vor- und Zubereitungen des
Mise en Place in der Küche sowie den abendlichen Service. Auch die Küche arbeitet
direkt am Gast.

Wir bieten:

·  4 Tage Woche

·  faire Trinkgeldaufteilung

·  Personalessen

·  geregelte Arbeitszeiten

·  wir besuchen regelmäßig unsere Produzent:innen

·  Arbeiten in einem nachhaltigen und innovativen Gastrokonzept mit Raum für
eigene Ideen

Zögere nicht dich bei uns zu melden. Alle Bewerbungen bitte per Mail an
job@arcrestaurant.de
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